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QUI EST NOTRE CLIENT ?

Notre client est une entreprise a taille humaine (25 collaborateurs) spécialisée dans la
fabrication de produits traditionnels aveyronnais en conserve et en frais. Elle a
également développé des produits bio.

QUELLES SERONT VOS MISSIONS ?

Dans le cadre de son développement et dans une ambition d'étoffer son équipe, notre
client recherche son futur Technicien régleur (H/F).

Vous aurez pour mission générale d'assurer la qualité des sertis, capsulages,
autoclavage.. le suivi permanent des résultats et le réglage des machines.

Dans ce cadre-la, vos missions principales (non exhaustives) seront :

e |'organisation de la préparation du démarrage de l'atelier en fonction des
programmes de fabrication du jour (planification, gestion des changements de
programme, organisation des lignes, préparation des machines...)

e Lesuivitechnique des machines:démarrage quotidien de la chaudiére, réglage
de la sertisseuse et contrble des sertis, s'assurer du fonctionnement correct des
machines (capsuleuses, thermoscelleuses...), assurer l'autoclavage des produits
finis en boite, verrines et barquettes

e Lerespect qualité : veiller au respect des regles d'hygiene et de sécurité...

Vous interviendrez en étroite collaboration avec le Responsable de production et
pourrez étre amené(e) a proposer des améliorations pour optimiser I'organisation des
machines et la performance.

QUEL EST VOTRE PROFIL ?

Idéalement, vous avez une premiere expérience réussie sur une fonction similaire ou
sur un autre poste (maintenance, plomberie, automatisme, réglages...) qui vous aura
permis de développer des compétences en adéquation avec les exigences du poste.

Idéalement, vous connaissez le secteur agro-alimentaire sinon c'est un univers qui vous
intéresse et au sein duquel vous souhaitez vous épanouir.

Nous étudierons également les candidatures de personnes débutantes ayant une
formation en adéquation (type bac+2 : maintenance..) et motivées pour exercer ce
meétier.



POURQUOI INTEGRER CETTE ENTREPRISE ?

Vous interviendrez dans une entreprise a taille humaine, en plein développement et
pourrez étre force de proposition dans vos missions.

En intégrant cette fonction, vous travaillerez au coeur de l'activité de cette entreprise et
jouerez un réle important dans la mise en place de la fabrication.

Vos missions vous permettront, également, de travailler en étroite collaboration avec la
Direction, le Responsable de production et I'équipe de fabrication qui vous apporteront
écoute et efficacité.



